ZAKLADNI A MATERSKA SKOLA MEDLOV, PRISPEVKOVA ORGANIZACE

PROVOZNI RAD SKOLNi JIDELNY

C,j. 100/2023

Vypracoval: Romana Vintrlikova

Schvalil: Ing. Jana Jersenska, feditelka Skoly
Pedagogicka rada projednala: 27.8.2025

Smérnice nabyva platnosti: 1.9. 2025

Smérnice nabyva uinnosti: 1.9. 2025

- Ztizovatelem Skolni jidelny je méstys Medlov

-Provozovatelem Skolni jidelny je Zékladni Skola a Matefska Skola Medlov, okres Brno-
venkov,
piispévkova organizace, 66466 Medlov 12, ST je jeho souasti a sidli v budové MS
Medlov 186
- SJ pii zakladni $kole Medlov ma stanovenou kapacitu 109 stravniki, jedna se o
jidelnu s kuchyni. Jejim odlouéenym pracovistém je vydejna v ZS, stravovani probiha
v prostoru vedle vydejny, kapacita stravniki je 56. Pro Skolni rok 2025/2026 bylo
_pozadano o navyseni kapacity na 63 stravniku.
Zabezpecuje spolecné stravovani déti a zaka piredSkolnich zatizeni,
Skolniho zatizeni a pracovnikil téchto zafizeni /vyhlaska ¢. 48/1993/
- Stravnik se v jideln€ stravuje na zéklad€ vyplnéné piihlasky ke stravovani,
ma moznost se prihlasit ke stravovani kdykoliv béhem roku.
Piihlaska ke stravovani v MS je soudasti ptihlasky ditdte k zapisu do mateiské
Skoly.
- Za stravnika jednaji s jidelnou jeho zdkonni zastupci.
- Stravnik se odhlasuje z obéda den piedem, a to nejpozdéji do 17,00 hodin.
V ptipadé€ Ze stravnik nahle onemocni, obéd si vyzvedne do vlastnich jidlonosica.
v MS od 11,00 - 12,00 hodin a v ZS od 12,00- 13,00 hodin. M4 narok jen na
jeden obéd.
- Po dobu nemoci stravnik obéd neodebira.
- Stravnik nahlasi sviij ptichod po nemoci den pfedem.
- Stravnik m& moZnost se informovat o skladb¢ jidelnicku na cely tyden, aktuélni
jidelniGek je vzdy na nasténce v MS i ZS.
Stravnik mé& moZnost se prubézné informovat o skladbé¢ jidla, cené stravného, vybirani
stravného, dochazce atd. u vedouci ST v jeji pracovni dobé a to od
6.00 — 14.30hodin
- Stravnik je povinen zaplatit stravné v uvedeném terminu. Pokud stravnik i pfes
telefonické upozornéni stravné nezaplati, bude mu odbér obéda ihned znemoznén.
Cena stravného je urcena finan¢nim normativem a rozdéleni do jednotlivych
kategorii stravniki se fidi vyhlaSkou 48/1993 a vyhlaskou 313/1997 o Skolnim
stravovani.

- Finan¢ni limit je urCen rozpétim, ve kterém se ma jidelna pohybovat




dle vlastniho uvéazeni a svych moznosti.

Soucasti vyhl.48/1993 jsou vyzivové normy, které se sleduji u 10 zédkladnich
potravin u vSech kategorii stravnikl a poctu odebranych jidel. V idedlnim piipadé
je plnéni téchto norem 100 %, vyhlaska povoluje toleranci +/- 10 % - tzv. spotiebni
kos.

Poplatky za stravovani se vybiraji zalohové na mésic, vzdy prvnich pét dnii
v mésici. Vybirdnim poplatki je povétena vedouci SJ, kterd na presné datum
vybéru stravného upozorni pifedem, a to vyvéSenim tiskopisu v budové MS, ZS.

- Vybér poplatki je stanoven:
vZdy prvnich 5 pracovnich dnlt v mésici 1.- 5.den v MS 6,00 - 14.30 hod

- Provoz SJ je od 6,00 - 15,00 hodin

- Ptipravu a vydej stravy zajist'uji t¥i pracovnice SJ
vedouci SJ (cely uvazek) - pani Vintrlikova Romana
kucharka (cely tivazek) - pani Kominkova Dagmar
kuchaika (vydej ob&dti v ZS)- pani Caiikova Sarka

-Vydej stravy v MS: pfesnidavka - 8.30 —9.00 hod.

ovoce -9.45-10.00 hod
obéd -11.30- 12.00 hod
svacina - 14.30 hod

-Vydej stravy v ZS: ob&d - 11,30 - 13,15 hod

Pracovnici SJ maji povinnost odebrat jedno hlavni jidlo za thradu ve vysi
pofizovaci ceny surovin, pokud je jejich pfitomnost v praci delsi nez 4 hod, ostatni
provozni a pedagogiCti pracovnici se stravuji za sniZenou cenu, ale nemaji
povinnost se stravovat, maji viak zakaz odnageni jidla, tak jako pracovnici SJ.
Pracovnici SJ zasadné dodrzuji hygienické predpisy vyplyvajici z vyhlasky
107/20010 hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni
a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zdvaznych a zdkonem
¢. 258/2000 prava a povinnosti osob a vykon statni zpravy v ochrané vetejného
zdravi. Dodrzuji bezpecnostni pokyny pro pracovniky v kuchynich, hospodarné
zachazi se svéfenym majetkem, dodrzuji pracovni dobu a napln prace.
Prazdninovy provoz SJ: v mésicich éervenci a srpnu vaii ST pouze pro zaky MS
zaméstnance, a to jako v bézném Skolnim roce provoz je od 6,00 — 15,00 hodin.
Provoz zabezpeduje vedouci ST a kucharka.
-Tyden pted za¢atkem nového Skolniho roku probiha tzv. ptipravny tyden.
a) generalni tklid viech prostor a okoli SJ a $kolni vydejny
b) objednavka a ndkup potravin do skladl
c) ptiprava tiskopist a vybér stravného
d) udrzba a opravy stroju a zatizeni



- SJ je G&etni jednotkou ZS, ma povinnost Gétovat o skuteénostech,
které jsou pfedmétem ucetnictvi, vede ty pisemnosti, které se vztahuji
vyhradné k jeji innosti. Uéetnim obdobim je kalendaini rok.

- Tiskopisy SJ se ozna¢uji razitkem jidelny a podpisem povéieného pracovnika.

- REZIM DNE VE SKOLNI JIDELNE

6.30-7,45 - pripojeni spotiebicii
- ptiprava pitného rezimu do tfidy
- vydej potravin ze skladu
- zékladni uprava potravin na obéd
7,45-9,00 - pfijem denniho ndkupu
- ptiprava ptiloh atd.
- ptiprava ptesnidavky
- vydej ptesnidavky
- ptiprava ovoce
- vafeni obéda
9,30-10,00 - myti a uklid nadobi po svaciné
- myti provozniho nadobi a pracovnich ploch atd.
10,00 - 11,30 - dokonceni obéda
- porcovani a déleni stravy pro MS, ZS
- uklid veSkerych pracovnich ploch, nadobi
- ptiprava na vydej obéda
11,00 - 13,45 - odvoz obé&da do ZS a jeho vydej
- vydej obdda v MS
- myti, tklid stolniho nadobi po ob&d¢
- myti, tklid termoportu
13,45 — 14,30 - ptiprava svaciny
- vydej svadiny
- uklid kuchyné (myti podlah atd.)
14,30 - 14,45 - ptiprava vydejky na druhy den
14,45 - 15,00 - odpojeni spotiebicii
- myti nadobi po svacing

PROVOZNi RAD PRO KUCHYN
Provozovna je souborem mistnosti uréenych k zajisténi vyrobnich ¢innosti. Jedna
se o kuchyn, sklad potravin, sklad brambor, sklad inventafe a Cisticich prostiedkdi,
soc. zafizeni, uklidova mistnost, Satna, kancelar.

Tyto mistnosti jsou uspotfaddany tak, aby byly dodrzeny zakladni hygienické
pozadavky na provozovani ¢innosti, ke kterym jsou urceny.

V prostorach kuchyné (vyrobni prostory) jsou pouzity zafizeni, pracovni plochy,
pomticky a nacini z materialli, které neovliviiuji kvalitu, nezavadnost a charakter
potravin pfii jejich pfimém styku. Pracovni plochy jsou odd€leny podle ¢innosti a
charakteru potravin, tak aby nedochazelo ke kiizové kontaminaci a ovliviiovani

kvality potravin.

Pracovni plochy: na pfipravu syrového masa, zeleniny, vytloukani vajec,

manipulace s hotovymi pokrmy. Hrubé ¢isténi zeleniny, brambor probihd mimo



vyrobni prostory. Oddélené¢ je feSeno 1 myti provozniho a stolniho nadobi 1 prostory
na jejich skladovani. Myje se pfi teploté 65 °C, oplachne a nechéd oschnout. Nadobi,
nacini, pracovni plochy, stroje a zatizeni jsou béhem provozu udrzovany v neustalé
Cistoté. Z vyrobnich prostor jsou odvadény pary pomoci odsavace par, ktery je
umistén nad varnymi télesy. Je opatien snimatelnou mtizkou. VSechna venkovni
okna a dvefe maji sit¢ proti hmyzu, snadno se vétraji, jsou ovladatelné z tirovné
podlahy.

Sklad potravin je vybaven regalem, mrazicim a chladicim zatizenim, ve kterém se
odd¢len¢ skladuji mléko a mlécné vyrobky, zelenina Cerstva, zelenina mrazena,
maso. Tyto potraviny se skladuji a uchovavaji v souladu s jejich charakterem
a navodem od vyrobce, tak aby nebyly poruseny zvlastni pravni predpisy
(z.€.110/1997 Sb.). Potraviny jsou evidovany na skladovych kartach, jsou
uchovavany pouze po dobu jejich minimalni trvanlivosti. Proslé potraviny se vytadi
a znehodnoti. Pfijem zboZi probih4 mimo vyrobni prostory, vzdy zadnim vchodem
a to ve dnech pondéli - patek.

Ve skladu se potraviny skladuji vybalené z piivodnich oballi od dodavatele. Vratné
obaly se skladuji oddélené. Ostatni odpad se uklada do popelnic. Odvoz odpadu je
2x tydné. Odpad z potravin se ukladd mimo vyrobni prostory a je denn¢ odvazen
dle uzavienych smluv.

Sklad brambor je feSen v suterénu budovy brambory jsou uloZeny na nerezovych
roStech, prostor je snadno vétratelny.

Sklad inventafe a &isticich prostiedkd je spoleény. Inventéai ST je evidovan v
inventarnich knihach a skladovych kartach. Cistici s dezinfekéni prostiedky pro SJ
jsou evidovany na skladovych kartach. PouZzivaji se jen takové, které jsou ptimo
urcené k potravinaiskym uceltim.

Dodrzuje se doba spotteby, navod na pouziti uvedeny vyrobcem.

Socialni zatizeni - wc, sprcha, bezdotykova baterie, umyvadlo, na tyto prostory
navazuje uklidova mistnost kde je pracka na prani provozniho pradla.

Satna zaméstnanci je feSena oddélené od vyrobnich prostor. V 3atné se ukladaji
oddélené pracovni odévy od civilniho obleceni a Cistého pracovniho odévu. Daéle je
Satna pouzivana jako denni mistnost pro zaméstnance, je vybavena stolem, Zidlemi,
umyvadlem a lednici, kde si zaméstnanci ukladaji vlastni nakupy.

Kancelf je mistnost pro tifedni ugely, kterou vyuziva vedouci SJ a MS.

Vlastni vyroba pokrmi probiha podle navaznosti na vydej stravy a odpovida
stanovenému poctu stravnikil. Zasadné se dodrzuji technologické postupy, normy
a sloZeni pokrmu dle receptur. Jidla maji typické vlastnosti, barvu a chut’, vini
a sloZeni daného pokrmu. Vyrabi se tak, aby byly zdravotné nezavadné a odpovidali
urcité energetické hodnotée, kvalité a mnozstvi. Tepelnd uprava probihé tak, aby
byla zajiSténa vyzivova hodnota pokrmu. Ptisady na dochuceni, zahusténi v
posledni fazi vyroby jsou dostate¢né tepelné opracovany. Do pokrmi se pouzivaji
jen znacena trzni vejce, nepouzivaji se kiapky a vejce do pokrmi nedavame pokud
se tento pokrm jiz nadale tepelné€ neupravuje. Vejce se skladuji oddélené
v samostatné ledni¢ce na vejce, na omyvatelnych platech, pti teploté 5-12°C. Na
vytloukéni vajec je urCen samostatny pracovni sek. Rozbiji se po jednom kuse a
kazdé je zvlast kontrolovano.

Tuky a oleje pii tepelné Gprave nepresahnou teplotu 180°C. Dba se na to, aby



nedochazelo k jejich piepalovani. Pouzivame tuky pfevazné rostlinné, margariny
a maslo.

Pti vydeji a pfepravé pokrma dbame, aby se pokrmy neznehodnotily a nebyla
ovlivnéna jejich kvalita. Teplé pokrmy se vydavaji po jejich dokonceni, nejpozdeji
vSak do 3 hodin po uvateni. Teplota pokrmu pii vydeji je 70 °C, pii podani 63°C.

Pieprava do vydejny ZS je zajisténa pomoci gastronadob vyrobenych z materiali
k tomu urcenych, tak aby zajistili teplotu potravin a jejich kvalitu.

Pfilohou tohoto fadu je: Sanitacni fad Skolni jidelny
Cerpani ptispévku na obédy z FKSP
Smérnice o ndkladech a Uplaty stravovani
V Medlové dne 27. srpna 2025
Skolska rada projednala a schvalila dne 27.8. 2025

Ing. Jana Jersenska, feditelka Skoly



